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..Non devi per forza cucinare piatti eccessivi ©
complicati: basta buon cibo da ingredienti freschi...
(Giulia Child]



ANTIPASTO

Brustengo ¥ B 10
Pastella fritta con crudo e pecorino

Vitello Tonnato £ & 12
Piatto tipico piemontese fatto alla maniera antica

Brandacujun X 12
Piatto ligure a base di baccala mantecato con patate

Frico friulano X 9

Piatto friulano a base di formaggio, patate e cipolle

Cassone romagnolo 1 1
Piatto romagnolo a base di bieta e crescenza

PRIMO PIATTO

Tutti i primi sono disponibili nella variante senza glutine ;?3%\

Zito alla genovese B 13
Piatto napoletano a base di cipolla e manzo

Tajarin alla Monferrina 14
Pasta lunga alluovo con ragu di vitello, maiale e coniglio
Calamarata & 15
Piatto a base di calamari e pomodaorini

Scialatielli al frutti di mare & 16

Piatto tradizionale napoletano con sugo di seppie e frutti di mare

Spaghetti alla puttanesca 7R 13

Pasta tipica campana con aglio, peperoncino, capperi e acciughe

Pasta patate e provola d 12

Pasta della tradizione campana con patate e provola



OLCONDO PIATTO

Guancia brasata con purea di patate X 18
Brasato tradizionale Piemontese al vino rosso

Bombette pugliesi X 14
Tradizionale pugliese con capocollo di maiale, pancetta e

caciocavallo

Baccala in agrodolce X & 16
Baccala con salsa agrodolce e verdure di stagione

Polipetti in purgatorio £ & 16
Tipico molisano a base di polipetti e salsa di pomodoro

Gateau di patate e provola X o 13
A base di patate, provola e formaggio

Patate sabbiose b % 6
Patate insaporite con pan grattato profumato allaglio ed aromi
Insalata di cavolo rosso XV & 7
Cavolo rosso marinato con mele e salsa agrodolce

Friariello ripassato ¥V & 7
Friarielli spadellati con aglio e peperoncino

Zucca al forno& Vv & 6

Zucca al forno condita con aromi



DOLCE

Creéme caramel & 5
Dolce al cucchiaio alla vaniglia fatto con uova e caramello

Bonet X 6
Budino al cacao con base di amaretti

Zuppainglese b 6
Torta a base di crema pasticcera al cacao e liguore alkermes

Torta gianduia b 7
Pan di Spagna al cioccolato con glassa al gianduia e nocciole

Torta delle monache by 7
Torta con ricotta, mandorle, uova e zucchero

Sorbetto al limone X V& 5

Di Alberto Marchetti senza glutine per Aimondo Nuovo

Vino dolce al calice

Moscato d’Asti 5
Passito di Zibibbo 7
Vermouth Cocchi 6
Barbera chinato 6
Acqua Y2 litro 2
Caffée 2
Coperto 2.5

A pranzo dal lunedi al venerdi coperto e acqua 1/2 litro inclusi, esclusi i festivi

Vegano M Vegetariano d Senza glutine é% Senza lattosio @
[piatto con bordo oro)

Informazioni circa la presenza di sostanze o di prodotti  che provocano allergie o intolleranze sono
disponibili rivolgendosi al personale. Per garantirne la qualita e la sicurezza alimentare, i prodotti
somministrati sono surgelati o congelati all'origine dal produttore  (merluzzo, biete, calamari, seppie,
guancia, polipetti] oppure sono sottoposti ad abbatimento a temperatura negative [genovese,
calamarata, ragu di seppia, guancia, puttanesca, monferrina, bombette, torta delle monache], come
descritto nel Piano Haccp ai sensi del Reg. CE 852/04.

Il personale di sala & a disposizione per fornire qualsiasi informazione in merito alla natura e
origine degli alimenti senviti. | prezzi sono espressi in euro.



