ANTIPASTO

Midollo con gremolada 3 & 13
Vitello tonnato g % 12
Alici fritte ¢ 5 14
Calamaro ‘nbuttunato ¢ § 14
Zuppa di cipolla ¢ 7 13
Uovo in purgatorio g 12

PRIMO PIATTO

Varianti senza glutine con gnocchi di patate su richiesta [ & ]

Tajarin alla monferrina [ ) 14
Ndunderi lardiati [ ) 15
Riso, patate e cozze § & 15
Spaghetti con i “purpetielli” ( 3] & 15
Pappoli acernesi fagioli e porcini (] Wy Q\% 15
Tonnarelli cacio e pepe ¢/ @ 14
Bombette pugliesi ¥ 15
Guancia brasata con purea di patate 18
“Rape e Sazizza” § 16
Seppie in zimino ¢ & 15
Agghiotta di pesce spada ¥ & 16

Pallotte Cacioe Ova ¥ J & 14

CONTORNO

Broccoli ripassati &

Scarola, pinoli e uvetta )¢ vy &
Topinanbur, burro e timo )¢ 7 &
Zucca fritta ¥ W R

DOLCE

Zuppa inglese ¥

Créme caramel

Tiramisu

Tortino di mele e crema alla cannella
Sorbetto ¥ W%
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Acqua Y litro
Caffe
Coperto 2,5

NN

Pranzo da lunedi a venerdi coperto e acqua 1/2 litro inclusi

H H :’ *«;; Py
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Alimentazione Fuori Casa senza glutine C Celiachia

vegano M vegetariano [/ senza glutineé% senza lattosio @

(serviti su piatti con bordo verde)

Maggiori informazioni sui prodotti e la loro lavorazione sul retro del menu



